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A Viapiana destaca-se pela produção de vinhos e espumantes 
diferenciados de altíssima qualidade.

Os cuidados em cada detalhe da elaboração evidenciam-se na 
degustação dos vinhos que surpreendem por saírem do óbvio.

Viognier, Nebbiolo, Pinot Noir, vinho laranja, e espumantes 
com passagem em carvalho são alguns dos produtos

pouco convencionais que caracterizam a busca pelo novo, 
que orienta as ações da vinícola sem perder a

essência da tradição da família, que há mais de um século ela-
bora vinhos em Flores da Cunha - RS.

UMA PARCERIA EXCLUSIVA

Um universo de sensações diferentes quando se degusta um
Vinho Viapiana, e o Seu Conrado tem a satisfação de trazer 

essa experiência para você!



ESPUMANTES

Viapiana Demi-Sec Champenoise 143 dias

UVAS: Trebbiano, Viognier, Chardonnay;

ESTÁGIO: 143 dias em contato com leveduras;

AROMAS: Aroma com notas de maçã verde, pêra e pão torrado;

EM BOCA: Fresco, macio e levemente adocicado.

R$120

Viapiana Brut Champenoise 192 dias

UVAS: Trebbiano, Viognier, Chardonnay; 

ESTÁGIO: 192 dias em contato com leveduras;

AROMAS: Aroma de pão torrado, maçã verde e pêra;

EM BOCA: Fresco com ótimo volume e belo equilíbrio entre açúcar e acidez.

R$125

Viapiana Brut Rosé Champenoise 218 dias

UVAS: Pinot Noir, Riesling Itálico e Viognier;

ESTÁGIO: 218 dias em contato com leveduras;

AROMAS: Aroma frutas vermelhas frescas, como morango e cereja com leve 
pão torrado;

EM BOCA: Macio com ótimo corpo e final com acidez marcante.

R$138

750 ml

750 ml

750 ml



Viapiana Viognier

VINHOS BRANCOS PREMIUM

UVAS: Viognier;

ESTÁGIO: 12 meses em barricas francesas;

AROMAS: Flores brancas e flores brancas em calda, com toques de bolo de 
baunilha e especiarias;

EM BOCA: No paladar é untuoso e fresco, lembrando o arona floral. Final 
de boca longo e refrescante.

R$145

Viapiana Chardonnay

UVAS: Chardonnay;

ESTÁGIO: 12 meses em barricas de carvalho francês e croata;

AROMAS: Aroma de nozes, chocolate branco e maçã;

EM BOCA: Vinho untuoso, saboroso com final refrescante amanteigado.

R$145

VINHOS JOVENS
Viapiana Rosé

UVAS: Pinot Noir, Riesling, 
Viognier;

ESTÁGIO: Não tem passagem por 
madeira;

AROMAS: Frutas vermelhas 
frescas como cereja e morangfo 
com um leve toque floral;

EM BOCA: Leve, refrescante e 
macio com o sabor de frutas 
vermelhas frescas.

R$90 Viapiana Green
UVAS: Glera, Viognier e Riesling 
Itálico;

ESTÁGIO: Tanques de aço 
inoxidável;

AROMAS: Frutas cítricas, abacaxi, 
limão e toque de vegetais;

EM BOCA: Leve, frutado e 
refrescante.

R$90

Viapiana VPN RED
UVAS: 70% Merlot, 15% Cabernet 
Sauvignon, 15% Tannat;

ESTÁGIO: 6 meses em staves de carvalho 
americano;

AROMAS: Aroma de frutas vermelhas e 
negras frescas, especiarias, coco queimado 
e um leve toque de mentol;

EM BOCA: No paladar é leve, fresco com 
taninos elegantes e uma ótima acidez.

R$110

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml



Viapiana Cabernet Franc

VINHOS TINTOS PREMIUM

UVAS: Cabernet Franc;

ESTÁGIO: 14 meses em barricas francesas e americanas;

AROMAS: Frutas negras frescas, especiarias e um leve toque mentolado;

EM BOCA: Bom volume de boca com taninos marcados mas elegantes, com 
ótimo frescor que potencializa o sabor e a salivação.

R$152

Viapiana Pinot Noir

UVAS: 100% Pinot Noir;

ESTÁGIO: 12 meses em carvalho francês;

AROMAS: Aroma de frutas vermelhas frescas como cereja e framboesacom 
toque de ervas, chocolate amargo e baunilha;

EM BOCA: No paladar tem taninos macios mas com uma boa textura, 
saboroso e com um ótimo final refrescante.

R$158

Viapiana Merlot

UVAS: Merlot;

ESTÁGIO: 14 meses em barricas francesas e americanas;

AROMAS: Aroma frutado com predominância de frutas negras como 
ameixas e amoras, leve toque mentolado e diversas especiarias;

EM BOCA: Em boca apresenta uma boa estrutura tânica com ótimo 
frescor, preservando o equilíbrio.

R$155

Viapiana Barricas Selecionadas – Lote VI

UVAS: 55% Cabernet Sauvignon 2020; 32% Merlot 2020; 7% Cabernet 
Franc 2020 e 6% Teroldego 2020;

ESTÁGIO: 18 meses em barricas de carvalho francesas e americanas

 AROMAS: Aroma de frutas vermelhas e negras com tostado que lembra 
tabaco e café;

EM BOCA: Excelente estrutura de harmonia das variedades, taninos 
marcantes e um ótimo frescor.

R$189

750 ml

750 ml

750 ml

750 ml




